
E N T R É E S  &  M É Z É S
ANGUILLE FUMÉE & CRÈME D’ARTICHAUT - 12€

Huile infusée au basilic

SPANAKOPITA - 7€
Feuilleté épinards & feta, émietté de pistaches d’Egine

VELOUTÉ DE SAISON - 8€
Huile d’olive infusée

P L AT S
P L AT  S E U L  13 €  |  E N  F O R M U L E *  16 . 9 €

MOUSSAK A DU VILLAGE AU BOEUF MIJOTÉ
Salade de mesclun, oignons rouges, vinaigrette

PÂTES D’ORZO AU POULET CITRONNÉ
Pâtes grecques façon risotto

SOUDJOUK AKIA
Boulettes de boeuf en sauce tomate & cumin, pommes de terre grenailles,

salade de meslcun, vinaigrette

P I TA S
P I TA  S E U L E  9 , 9 €  |  E N  F O R M U L E *  15 . 5 €

PITA À L’EFFILOCHÉ D’AGNEAU CONFIT 7H

PITA AUX CROQUETTES DE COURGETTE - Veggie

PITA AU POULET CITRONNÉ, FILET D’HUILE D’OLIVE & ORIGAN

PITA SOUDJOUK AKIA AUX BOULETTES DE BOEUF EN SAUCE TOMATE & CUMIN
Toutes nos pitas sont garnis de tzatziki, salade de choux, pickles d’oignons et feta

S A L A D E S
S A L A D E  S E U L E  12 €  |  E N  F O R M U L E *  16 . 9 €

SALADE D’HIVER - veggie
Chou rouge mariné, tzatziki, pois chiche aux épices, mesclun, émietté de feta

SALADE PÉRICLÈS
Sucrine, poulet citronné, copeaux de Kaskavali, sauces aux câpres, gressins crétois

D E S S E RT S
L A  P O RT I O N  5 €  |  Inclus dans les formules

PORTOK ALOPITA - L’incontournable gâteau traditionnel à l’orange

KORMOS - La version grecque du gâteau au chocolat

YAOURT GREC AU MIEL DES MONTAGNES

*FOR MUL ES
+ BOISSON + MÉZÉ ( tzatziki  ou houmous)  OU DESSERT


